
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Jornada tècnica 
RIPOLL, dijous 27 de juny de 2013 

Els productes agroalimentaris 

del Ripollès i la restauració 

961 / 2,25 

 

Programa 
 

 
17.00 h Presentació de la Jornada. Guia dels product es agroalimentaris de 

qualitat inclosos a la marca de garantia “Producte d el Ripollès” 
Sr. Gerard Soler, tècnic del Consorci Ripollès Desenvolupament. 

 

 

17.15 h La restauració i el consum de productes del  Ripollès i de Km.0  
Sr. Francesc Rovira, xef de la Fonda Xesc de Gombrèn. Estrella Michelin 
Sr. Fran Barroso, president de l’ Associació Professional d’ Empresaris  
d’ Hostaleria de la comarca del Ripollès. 
Sr. Gil Pau, president d’Els Fogons de la Vall de Ribes. 
Sr. Jordi Vila, president de Cuines de la Vall de Camprodon. 

 

 

18.00 h Pagesia i restauració: de la mà per enfortir  el territori. Slow Food 
Dra. Neus Monllor, doctora en geografia i medi ambient. Directora de 
l’Espai Tomata. 

 

 

18.45 h Territori i productes agroalimentaris. Eleme nts clau per a la    
singularització de les ofertes turístiques  
Sr. Josep Capellà, expert en gestió de destins turístics. Director de DCB 
Turisme i Desenvolupament Local. 

 

 

19.30 h Degustació de Productes del Ripollès  
 

 

20.00 h Fi de la Jornada 
 

 

Presentació 
 

 
El Ripollès és una comarca amb un teixit 
productiu entorn dels productes 
agroalimentaris de qualitat  que permet 
mantenir una producció agroalimentària 
local que integra una diversitat de 
productes  inclosos a la marca de 
garantia “Productes del Ripollès”. 
 

Des de l' àrea de dinamització del sector 
agroalimentari del Consorci Ripollès 
Desenvolupament amb el suport de 
diferents entitats, s' ha editat la guia dels 
productes agroalimentaris del Ripollès, 
amb la voluntat de donar a conèixer 
aquesta riquesa i facilitar el coneixement 
i el contacte directe entre els productors 
i els consumidors.  
 

Les sinergies que es generen entre 
gastronomia, el món agrari i el 
compromís social lligat al territori donen 
força i contingut a un projecte comarcal. 
 

Els productors i els professionals de la 
restauració del Ripollès tenen una 
tradició de treball conjunt i estan 
agrupats en diferents associacions que 
persegueixen treballar per a la millora 
contínua de la cuina i el producte. 
 

 

Organització 
 

 
 

Departament d’ Agricultura, Ramaderia, 
Pesca, Alimentació i Medi Natural 

 

 

Lloc de realització 
 

 

Consorci Ripollès Desenvolupament - Aula d’Hostaleria del Ripollès 
Pol. Ind. Els Pintors 
C/ Joan Miró, 2-4 
 

17500 - RIPOLL 
 

 

Inscripcions 
 

 

La jornada és gratuïta, però cal inscriure’s prèviament a través del Consorci 
Ripollès Desenvolupament demanant per la Rosa Mª Auquer (Tel. 972 70 44 99 
– A/e: r.auquer@ripollesdesenvolupament)  
 

També us podeu inscriure a través del servei de Preinscripcions a jornades del 
PATT del portal RuralCat: 
www.ruralcat.net/preinscripcionspatt  

 

@ruralcat 
 

 


